Spiggen ett hot mot abborre och gidda.

torspiggen har 6kat explosionsartat. Idag &r det

femtio ganger mer spigg &@n i slutet av 1980-
talet i Ostersjén. Av Ostersjons totala biomassa av
fisk stér spiggen idag for 10%. Vad den snabba 0k-
ningen beror pa vet inte marinbiologerna.

Storspiggen ir en liten fisk séllan mer 4n 4tta centi-
meter lang och kinns igen pa de tre taggarna vid
ryggfenan. Den blir konsmogen vid ett ars dlder och
kan bli 3-4 4 gammal. Den har en fetthalt pa ca.
30%, som jimforelse kan namnas att lax ha en fett-
halt pa ca. 15% och stromming ca. 10%. Spiggen
har stor paverkan pa ekosystemet och erbjuder skér-
girdens faglar och fiskar en outsinlig méngd fettrik
mat.

Tarnor, mésar, trutar, skrakar och skarvar #ir
spiggilskare och dyker gérna ner genom vattenytan
for att finga spigg, som de till stor del lever av.

Ar man liten till viixten och rik pa fett sd 4r man
ocksa ett begirligt byte for rovfiskar.

Abborre, gidda, lax och havséring konsumerar
spigg i stora méngder.

Spiggen bli scillan mer dr 8 centimeter lang, och
kéiinns igen pa de tre taggarna vid ryggfenan.

Men spiggen gor ocksé skada. Nar spiggen kommer
in i stora stim fran Oppna havet pa varen for att leka
i grunda vikar dter den yngel och rom av annan
kustlekande fisk som abborre och gédda.

Det pagar en maktkamp mellan spigg och rovfiskar-
na abborre och gidda. Det dr ett tufft jobb for ab-
borre och gidda att std emot de stora spiggstimmen.
Kampen har slagit 6ver till spiggens fordel och ris-
kerar att sl& ut abborre och giddda.

P4 1800-talet hade man ganska bra koll pa spiggen
och man hade kunskap om att den hade stark nega-
tiv paverkan p& abborre och gédda, men den kun-
skapen tycks ha gatt forlorad, liksom intresset for
spiggfiske.

Men intresset for spiggfiske 4r pa vdg att dndras,
men dé storskaligt med tralare till havs.

Tanken #r att gora fiskmjol av spiggen till laxod-
lingar eller att réta spiggen for tillverkning av bio-
gas. Ett tralfiske skulle troligen stoppa den snabba
okningen av spigg, men fiske med smémaskig tral
ger bifangster av andra arter som maste kunna han-
teras pa ett bra siitt.

Ett annat sitt att stoppa spiggstimmens hérjningar
som liknas med grdshoppssvérmar, r att gynna
spiggens naturliga fiender abborre och giddda genom
utsittning av yngel.

Inhemsk oljeproduktion

Det har funnits tider da spiggen var eftertraktad och
onskvird. Det var en av de viktigaste fiskarterna
under vissa tider av éret, framforallt pd senhosten.
Under hela 1800-talet och fram till 1919, da forsta
virldskriget avslutades, kokades spigg for oljefram-
stillning utmed Ostersjons Kuster.

For Sveriges del var oljeimporten under virldskriget
stringt reglerad och inférseln var knapp.

Det var dirfor av stort virde med en inhemsk olje-
produktion. Spiggoljan &r ren och varken luktar eller
sotar och var dérfor dyrare 4n tranoljan.
Spiggoljelampor har lyst upp rikare borgarhem, me-
dan fattigare folk fick nja sig med sotande och luk-
tande tranlampor. Det finns dven ndgra fyrar som
lysts upp med spiggolja.
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Oljelampa. Bild fran Nordiska Museet.
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Kokning av spigg skedde antingen utomhus eller i
s.k. spigghus i stora grytor av gjutjarn som inmurats
ovan eldstaden. Grytorna fylldes med rage av spigg.
Under kokningen sjonk fisken ihop och spiggoljan
skummades av med stora slevar. En trislev med
sma borrade hal anvindes for att hélla undan spigg-
massan, s att man fick plats for skumningen. Skér-
girdsborna anvidnde dven spiggoljan for utvéndig
malning av hus. Pigment frin Falu koppargruva till-
sattes da for att erhalla den traditionella r6dféirgen.
Spiggresterna efter kokning togs upp med en fin-
maskig hév och togs om hand och spreds som god-
sel pa dkrarna.

P4 Dalard producerades spiggolja pd Smédalard
Gard och arrendegérden Vadet.

Vid Smadalard Gard kokades spiggmassan inomhus
1 ett spigghus medan Vadet kokade spiggmassan
utomhus i tvd inmurade stora grytor ovan en eldstad
med Sppningen mot sydvist, dd vindriktningen pa
Dalard oftast ligger pa sydvist.

Vadet producerade érligen ca femton 200-liters fat
med ren klar spiggolja. Oljan fraktades med bat till
Stockholm dir den séldes och gav en bra extrain-
komst.

Spiggfiske

Carl Axel Sundelius f6dd 1904 och uppvuxen pa
géarden Vadet har berittat om spiggfisket nédr han var
barn. Vadet hade sin notplats for spiggfiske vid
Vadvikens inre del. (nr. 2 p4 kartan).

Fisket borjade omkring den 20 oktober och pagick
fram till isldggning, da spiggen dr som fetast. Man
fiskade i morkret morgon och kvéll. Tva special-
byggda batar anvindes vid fisket en notbat och en
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lastbét. Notbaten roddes av en man medan en 1ag pa
knd i foren och holl en lykta under béitkanten for att
se om det fanns nagot spiggstim. Om det fanns ett
stim lades noten ut frin plattformen 1 aktern i notba-
ten. Nér noten var utlagd roddes dragrepen de s.k.
togarna iland pa stranden och vindades upp pa var-
sin vindbock.
I tdgarna fanns det vita tygremsor pa jimna avstind
for kontroll av att noten kom parallellt med stran-
den. Den som sag en lapp forst hojtade och maste
vila tills den andra sidg motsvarande lapp. Nér ett
visst antal marken kommit fram borjade snorpning-
en och vindbockarna flyttades ndrmare varandra.

Noten hade en sdck pd mitten den s.k. kilen dir
spiggen samlades. Lastbdten roddes nu ut till noten
och lades tvirs mot land. De kraftiga arorna stacks
under noten pa vardera sidan av kilen och trycktes
sedan ned under batkanten. D& blev kilen som en
bassiang och 6sning av fisk kunde borja.

Vid god tillgang pa spigg blev baten som rymde ca
4 500 liter alldeles full.

Smadalaro gard hade sitt spiggvarp vid Askfatet, dar
kanalen mynnar idag. (nr. 1 pa kartan).

Det var troligen hdr som man dagen fore julafton
1823 fangade 24 tunnor spigg som fraktades till
spigghuset pd Smadalard gard for att dér bli till olja.
En tunna &r ca 150 liter och ldmnar vid kokning tva
kannor klar spiggolja, ca 5 liter. Av fngsten pa jul-
afton blev det séledes 120 liter ren klar spiggolja.

Klas Rosberg | Anders Bengtsson
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Carl Carlssons diversehandel.
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Bilden dr frdn borjan av 1900-talet. Vilka personerna dr pa bilden vet vi inte med scikerhet. Om ndgon vet

det dir vi tacksamma for information.

Affiren lag pa Odinsvigen 19. I borjan av 1890-
talet startade Viktor Jansson en affirsrorelse, vilken
han 1893 verlit pa sin kusin, Carl Gustav Leonard
Carlsson.

Carl Carlsson 14t 1901 uppfora affirsbyggnaden pé
Odinsvigen 19. Fran borjan idkade Carl C. diverse-
handel hir, med sirskild avdelning for manufaktur.

[ bérjan av 1900-talet hade handlare Carlsson till-
stand att bedriva forsiljning och avhdmtning av vin
och maltdrycker. Tillstindet géllde under sommar-
halvéret. Han fick ocksa silja denaturerad brénnvin.
teknisk sprit” aret om.

Da forsiljningen av manufakturvaror lades ned
1919 borjade innehavaren i samband med diverse-
handeln forsiljning av glas, porslin och béttillbehor
m.m.

Carl Carlssons fru Maria startade ett bageri 1 huset

1928 efter faderns dod. Runar Carlsson hade prakti-
serat i affiren och genomgétt Broderna Pédhlmans
Handelsinstitut.

Runar innehade sedan affiren till 1968 da so-
nen Leif Carlsson tog 6ver den och bedrev forsilj-
ning av firg- och jarnvaror fram till slutet av 1980-
talet.

Huset byggdes direfter om till restaurang / krog och
pizzeria 1987. Idag finns hér restaurang Ankaret.
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bakom affiren diir brodet bakades. Man salde brodet ||

i det lilla huset pa Odinsvégen intill affiren. Rorel-
sen bedrevs till 1926 da denna utarrenderades.

Carl Runar Carlsson son till Carl 6vertog handeln

Den lilla brodboden intill Carl Carlssons affdr.
Idag glasskiosk. Bild fran 1920-talet.




